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Ayuntamiento de Las Rozas de Madrid )

en colaboracidén con )

ASEMPAS — Asociacion de Empresarios Artesanos ,f
del Sector de Pasteleria de Madrid \’
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CONCURSO PARA ELEGIR

QL DULCE DE LAS ROZAS»
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Presentacion

El Ayuntamiento de Las Rozas de Madrid, con la colaboracién de la Asociaciéon de
Empresarios Artesanos del Sector de Pasteleria de Madrid (ASEMPAS), organiza el concurso
para seleccionar «EL DULCE DE LAS ROZAS» (en adelante, «El Dulce»).

Este cerfamen tiene como objetivo crear un producto distintivo que represente al municipio,
impulse la actividad comercial local y estimule la promocién de Las Rozas de Madrid a

municipio.

Las Rozas de Madrid es hoy uno de los municipios mdas dinédmicos de la Comunidad de
Madrid y uno de los de mayor renta per capita de Espafia. Con este concurso, inicia un
nuevo capitulo: la creacion de un simbolo dulce que aune historia, sabor e identidad local.
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través de un producto emblemdtico que forme parte de la identidad gastronémica del Y

Articulo 1. Participantes JJ

El certamen estd destinado exclusivamente a establecimientos de Pasteleria y Hosteleria &

. . . . . . 14 . I‘-
ubicados en el municipio de Las Rozas de Madrid. A estos efectos, se incluyen en el término ,
u by s , , g , ,

Pasteleria” los establecimientos de pasteleria, panaderia, confiteria y bomboneria que \

cuenten con obrador propio para elaborar sus productos. Bajo el término “Hosteleria” se
incluyen restaurantes -independientes o integrados en hoteles- y cafeterias que cuenten
con cocina propia para elaborar sus propios productos de comida.

Es requisito imprescindible contar con establecimiento permanente en Las Rozas de Madrid, &
aunque la sede social se encuentre en otra localidad, con titulo habilitante para el ejercicio
de la actividad.

Articulo 2. Inscripciones
Las bases y la ficha de inscripcidn estardn publicadas en:
o https://asempas.com/blog/

o www.visitlasrozas.es

Los establecimientos interesados podran formalizar las inscripciones escribiendo a la
direccién de correo electrénico infoeasempas.com La inscripcion en el concurso es
gratuita.

El plazo de inscripcidn finaliza a los 30 dias naturales contados desde el dia siguiente a la
fecha de publicacién de las bases. Este plazo podrd ampliarse, de ser necesario, mediante
comunicacién oficial publicada en los portales indicados.

Articulo 3. Documentacion requerida
Junto con la solicitud de inscripcion debidamente cumplimentada, cada establecimiento
deberd adjuntar:

e *Nota Censal del Impuesto de Actividades Econdmicas, acreditando que el J

establecimiento se encuentra operativo en el municipio de Las Rozas de Madrid. f

e Ficha técnica del Dulce, que incluya: ingredientes y proporciones, informacién sobre

y
alérgenos, procedimiento de preparacién y tiempos de elaboracién, y, al menos, una ’

fotografia del producto terminado. Opcionalmente, podrén aportarse fotografias del Wy

proceso de elaboracién.
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e Logotipo del establecimiento (en formato digital de alta resolucidn), para su uso en las
comunicaciones del concurso.
o Titulo habilitante para el ejercicio de la actividad (licencia de funcionamiento /
declaracién responsable de funcionamiento).
Una vez revisada la documentaciéon se comunicard a los inscritos su alta como
participantes o, en su caso, se les dard un plazo de tres dias naturales para subsanar algin
defecto de la solicitud.

Articulo 4. Fecha y lugar de celebracion
La fecha y lugar del concurso se comunicardn con 15 dias de antelacién a su celebracién.
Los participantes inscritos deberdn presentarse en el lugar del concurso entre las 9:30 y las

10:00 de la mafiana para dejar sus propuestas y pesarlas. La cata dard comienzo a las
12:00.

Articulo 5. Caracteristicas del Dulce
Cada participante presentard un «Dulce» original y de elaboracién propia. Solo se admitira
un unico dulce por establecimiento. Deberd reunir las siguientes condiciones:
¢ Formato individual, con un peso comprendido entre 100 y 150 gramos. La organizacion
dispondrd de bdscula homologada para verificar el peso en el momento de la entrega.
El incumplimiento de este requisito supondrd la descalificaciéon automdatica del
participante.
¢ Libertad en la eleccidn de ingredientes, si bien el dulce no requerirad de frio para su
conservacion, con objeto de que pueda adquirirse como souvenir por los visitantes al
municipio.
e El dulce ganador debe poder ser reproducible y comercializable a escala artesanal por
cualquier establecimiento de Las Rozas.

* El dulce ganador debe poder ser reproducido en versidn sin gluten.
Articulo 6. Condiciones de participacion en el acto del concurso
Cada participante deberd presentarse en el lugar y hora fijados por la organizacién. La
demora de mds de quince minutos respecto a la hora indicada podrd suponer la
descalificacién del participante.
Cada participante deberd presentar diez (10) piezas individuales del dulce, distribuidas de
la siguiente manera:

 Siete (7) piezas destinadas a la degustacién por el jurado.

¢ Una (1) pieza para exposicion.

* Dos (2) piezas de reserva, para su uso en caso de desempate.
Cada participante aportard diez (10) platos de postre de tonos claros y decoracién sencilla,
sin ningun tipo de publicidad visible. Es requisito que el participante acuda debidamente
uniformado con chaquetilla para la entrega de premios.
El nimero de finalistas se limita a un maximo de ocho (8) participantes. En caso de que el
numero de inscritos supere dicho limite, la organizacion realizard una previa seleccidn
valorando la documentacion presentada en el proceso de inscripcidn.
Los participantes serdn responsables de cumplir con las normas de seguridad e higiene
establecidas en la normativa. A tal efecto, junto a la presentacién de las piezas llevaran
firmada declaracién de cumplimiento de la normativa, conforme al modelo que se adjunta
en las bases.
Las Rozas
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Articulo 7. Jurado

El jurado estard compuesto por siete (7) miembros:

*Cinco (5) profesionales de la pasteleria de reconocido prestigio, designados por
ASEMPAS.

*Un (1) representante de la Academia Madrilefia de Gastronomia.

*Un (1) representante del Ayuntamiento de Las Rozas de Madrid.

Las deliberaciones del jurado serdn confidenciales y sus decisiones, inapelables.

Articulo 8. Desarrollo del concurso

Una vez reunidos todos los participantes, la organizacién realizard un sorteo para
determinar el orden de cata. El concurso se desarrollard en dos fases:

Fase 1 — Cata anénima: el jurado dispondrd de tres (3) minutos para degustar cada dulce
y puntuar los criterios de Sabor, Textura y Aspecto y presentacion, sin conocer la identidad
del establecimiento.

Fase 2 — Presentacién por el participante: finalizada la cata anénima, cada participante
dispondrd de hasta tres (3) minutos para presentar verbalmente su dulce al jurado, con
especial atencién a la originalidad y su vinculacién con Las Rozas. El jurado puntuard los
criterios de Originalidad y Vinculacién con Las Rozas tras esta fase. En el momento de la
presentacion el participante deberd portar chaquetilla.

Articulo 9. Sistema de evaluacion

Cada miembro del jurado calificard individualmente los cinco criterios siguientes. La
puntuacion final de cada criterio serd la media aritmética de las notas otorgadas por todos
los miembros del jurado.

o . Puntuacion . ..
Criterio ) Descripcion
max.

Consistencia, mordida
Textura 6 Puntos - y
sensacion en boca

Creatividad

Originalidad 5 Puntos .
y propuesta innovadora

30 Puntos
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La puntuaciéon mdéxima total que puede obtener cada participante es de treinta (30)
puntos.

El Presidente del Jurado podrd puntuar con decimales para favorecer que no haya
empates.

Articulo 10. Desempate

En todo caso, en el supuesto de empate en la puntuacién total entre dos o mds
participantes, se aplicardn los siguientes criterios de desempate, en este orden:

1. criterio: Resultard ganador el participante que haya obtenido mayor puntuacién en el
criterio de Sabor.

2.” criterio: Si persistiera el empate en la puntuacién de Sabor, el jurado procederd a una
nueva cata de los dulces empatados, utilizando las piezas de reserva previstas a tal efecto.
Tras esta segunda degustacién, el jurado emitird su decisiéon de forma definitiva e

~inapelable.

Articulo 11. Premios

' Los premios del concurso son los siguientes:

F
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Para todos los finalistas: diploma conmemorativo de participacion en el concurso.
Para el establecimiento ganador:

e Premio econdmico de mil euros (1.000 €), sujeto a las retenciones fiscales que procedan
conforme a la legislacion vigente y a estar al corriente en el cumplimiento de sus
obligaciones tributarias con el Ayuntamiento de Las Rozas de Madrid.

 Trofeo disefiado especialmente como «Ganador del Dulce de Las Rozas».

 Difusién de la receta y presentacién publica del Dulce en el marco de las Fiestas
Oficiales de San Miguel del municipio de Las Rozas, incluyendo la venta del dulce en un
puesto habilitado durante dichas fiestas.

* Realizaciéon de un video promocional en el establecimiento ganador, para su
publicacion en los canales oficiales del Ayuntamiento y en redes sociales.

¢ Inclusién del dulce y del establecimiento en la guia turistica y gastronémica oficial del
municipio de Las Rozas.

e El dulce pasard a formar parte de los obsequios y presentes ofrecidos en los actos de
recepcion oficial del Ayuntamiento de Las Rozas.

El ganador del premio deberd realizar su elaboracién en un centro escolar de Las Rozas,
donde los alumnos hardn un concurso para elegir el nombre del “Dulce de Las Rozas”.

Articulo 12. Propiedad intelectual y licencia de uso

El participante garantiza que el dulce presentado es de su creacién original y que no
vulnera derechos de terceros.

El establecimiento ganador cederd la receta y el derecho de uso al Ayuntamiento de Las

" Rozas de Madrid con fines culturales, institucionales y promocionales. A su vez, el

Ayuntamiento otorgard una licencia de uso no exclusiva y gratuita a todos los
establecimientos de hosteleria y pasteleria del municipio de Las Rozas Madrid, para que

! puedan elaborar y comercializar el dulce en sus propios locales, contribuyendo asi a la

difusién del producto como simbolo gastronémico de la localidad.
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Las recetas presentadas por los participantes que no resulten ganadoras quedardn en
propiedad de sus respectivos autores, que podran disponer libremente de ellas.

El Ayuntamiento se reserva el derecho de utilizar las imdgenes y materiales aportados por
todos los participantes para la promocién del certamen, sin que ello implique ninguna
compensacién adicional.

Articulo 13. Proteccion de datos personales

De conformidad con el Reglamento (UE) 2016/679 (RGPD) y la Ley Orgénica 3/2018 de
Proteccién de Datos Personales y garantia de los derechos digitales (LOPDGDD), los datos
personales aportados por los participantes serdn tratados por el Ayuntamiento de Las
Rozas de Madrid y ASEMPAS, como responsables del tratamiento, con la finalidad de
gestionar el concurso y difundir sus resultados.

Los datos no serdn cedidos a terceros, salvo obligacién legal, y se conservardn durante el
tiempo necesario para el cumplimiento de la finalidad indicada. Los interesados podrdn
ejercer sus derechos de acceso, rectificacion, supresion, limitacidn, portabilidad y oposicién
dirigiéndose por escrito al Ayuntamiento de Las Rozas de Madrid, a ASEMPAS o a través de
sus sedes electrénicas.

Articulo 14. Régimen fiscal del premio

El premio econémico estd sujeto a retencién a cuenta del Impuesto sobre la Renta de las
Personas Fisicas (IRPF) o del Impuesto sobre Sociedades, segin corresponda, de acuerdo
con la normativa fiscal vigente en el momento del pago. El Ayuntamiento de Las Rozas de
Madrid practicard la retencion legalmente aplicable y abonard al ganador el importe neto
resultante. Serd responsabilidad del ganador el cumplimiento de sus obligaciones
tributarias individuales.

Articulo 15. Resolucion de conflictos

Estas bases se rigen por la legislaciéon espafiola. Cualquier controversia o reclamacion
derivada de la interpretacién o aplicaciéon de estas bases que no pueda resolverse
amistosamente entre las partes serd sometida a la jurisdiccion de los Juzgados y Tribunales
del partido judicial de Las Rozas de Madrid, con renuncia expresa a cualquier otro fuero
que pudiera corresponder.

Las decisiones del jurado sobre la valoracién técnica de los dulces son definitivas e
inapelables, sin perjuicio de las vias de recurso administrativo o judicial que la ley
reconozca a los participantes en relacién con otros aspectos del certamen.

Articulo 16. Aceptacion de las bases

La participacién en el concurso implica el conocimiento y la aceptaciéon plena e
incondicional de estas bases, asi como de las decisiones del jurado. El Ayuntamiento de Las
Rozas se reserva el derecho de realizar los ajustes necesarios para el buen desarrollo del
certamen, ddndolos a conocer a los participantes a través de los canales oficiales.
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Anexo | — Historia del municipio de Las Rozas de Madrid

Contexto para ayudar a vincular el dulce con el municipio de Las
Rozas de Madrid.

Las Rozas de Madrid es un municipio conocido por el deporte, por ser un destino de
compras, con un atractivo entorno natural. A tan solo 20 km de la capital, que recibe
anualmente una gran cantidad de visitantes por sus multiples recursos y con una poblacidn
orgullosa de todo ello.

Histéricamente, es un municipio ligado a la ganaderia y a la agricultura. A lo largo de la
historia, se habla de la calidad de sus granos, en especial del trigo, la cebada, el centeno y
la avena. Ya en el S. XIX, en Las Rozas se cultivaban cereales que se exportaban al resto de
Espafia. Al parecer, el tipo de trigo cultivado en Las Rozas destacaba por su calidad
superior en comparacién con otros cultivados en nuestro pais, lo que lo convertia en uno de
los mds valorados. De hecho, el nombre de Las Rozas parece ser que se origind por el
establecimiento de esta zona de cultivos, ya que la palabra "roza" se refiere a las zonas
que se preparan por primera vez para la agricultura.

El verdadero auge inicial de la poblacién tuvo lugar en el siglo XVI, coincidiendo con el
traslado de la capital a Madrid y con la construccién del Palacio de El Escorial, pues se
necesitaban nuevas dreas agricolas para abastecer las crecientes necesidades de la
poblacién. El inicio de la carretera a El Escorial en la propia ciudad de Las Rozas es fiel
testimonio de este papel histdrico.

Durante el reinado de Carlos lll se proyectd un ambicioso canal que unié el rio Guadarrama
con el Manzanares y este con el Tajo hasta Lisboa. Muy cerca del Encinar de Las Rozas, en
Las Matas, se conservan los restos de la presa del Gasco, construida para este fin y
declarada hoy Bien de Interés Cultural.

En un mapa de 1755 aparece el nicleo de Matas Altas (Las Matas), que fue poblado por los
obreros que construian la carretera a Segovia y, posteriormente, por trabajadores de la
factoria de RENFE.

En la actualidad, Las Rozas es uno de los municipios mds importantes de la Comunidad de
Madrid y uno de los tres municipios de més de 20.000 habitantes con mayor renta media
anual per cépita de Espafia. Con este arraigo histérico y esta vitalidad econdmica, el
municipio emprende ahora la busqueda de «El Dulce de Las Rozas»: un nuevo capitulo que
representard su identidad y contribuird a la promocién gastronémica del municipio.
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